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5. Das fertige Eis mit den Dickmann’s Waffeln 

garnieren und sofort schokotastisch 

genießen!

4. Die Masse in eine passende Form oder 

Kunststoffbox füllen und über Nacht 

einfrieren.

3. Die Dickmanns unter die Sahne rühren, bis 

noch grobe Schaum- und Schokostückchen 

in der Masse zu sehen sind.

2. Die Waffelböden von den Dickmann’s 

abtrennen und zur Seite stellen.

1. Sahne in einer Schüssel steifschlagen. Die 

gezuckerte Kondensmilch unterrühren.

Zubereitung

Leicht

Schwierigkeit

Super cremig und wahnsinnig lecker – 

dieses Dickmann’s Eis ist kühles Balsam 

für die Seele! Es hat nur nur drei 

Zutaten und ist im Nu zubereitet, da 

wird jedes Zuhause über Nacht zur 

Schlemmer- Eisdiele …

Dickmann’s Eis

9 Super Dickmann’s

250 g Gezuckerte Kondensmilch

400 g Sahne

Zutaten

Zubereitungszeit: 15 Min. 

Kühlzeit: 6 Std.

Zeitaufwand: 6 Std. 15 Min.


